
TOURCOING ECOLE NOTRE DAME DE LOURDES T 11
Du 12/02/2024 au 16/02/2024

Régional Bio Plat signature Produit labellisé
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine française.

 

Primaire
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

lu
nd

i Céleri râpé  - Sauce
rémoulade
Salami pur porc

Emincé de filet de poulet - Sauce
curcuma
/Emincé végétal de pois Bio  -
Sauce curcuma

Semoule Bio 
Salade de fruits frais
Fruit de saison 

m
ar

di

Bouillon vermicelles comme
chez mamie 
Brocolis - Vinaigrette à
l'échalote

Poisson pané 100 % filet MSC 
Pommes de terre et carottes
CE2 Béchamel 

Crème dessert chocolat de
Vieil Moutier (62) 
Crème dessert caramel de
Vieil Moutier (62) 

m
er

cr
ed

i
je

ud
i Lasagnes de légumes à la

provençale 
Mimolette Yaourt sucré

Yaourt aromatisé

ve
nd

re
di

Feuilleté au fromage 
Jambon blanc Label Rouge 
/Bouchées mozzarella tomate
basilic

Gratin dauphinois Banane Bio 



TOURCOING ECOLE NOTRE DAME DE LOURDES T 11
Du 12/02/2024 au 16/02/2024

Régional Bio Plat signature Produit labellisé
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine française.

 

Maternelle
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

lu
nd

i Céleri râpé  - Sauce
rémoulade
Salami pur porc

Emincé de filet de poulet - Sauce
curcuma
/Emincé végétal de pois Bio  -
Sauce curcuma

Semoule Bio 
Salade de fruits frais
Fruit de saison 

m
ar

di

Bouillon vermicelles comme
chez mamie 
Brocolis - Vinaigrette à
l'échalote

Poisson pané 100 % filet MSC 
Pommes de terre et carottes
CE2 Béchamel 

Crème dessert chocolat de
Vieil Moutier (62) 
Crème dessert caramel de
Vieil Moutier (62) 

m
er

cr
ed

i
je

ud
i Lasagnes de légumes à la

provençale 
Mimolette Yaourt sucré

Yaourt aromatisé

ve
nd

re
di

Feuilleté au fromage 
Jambon blanc Label Rouge 
/Bouchées mozzarella tomate
basilic

Gratin dauphinois Banane Bio 



TOURCOING ECOLE NOTRE DAME DE LOURDES T 11
Du 12/02/2024 au 16/02/2024

Régional Bio Plat signature Produit labellisé
Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine française.

 

Adulte
Entrées Plats Accompagnements Fromages Desserts

lu
nd

i Céleri râpé  - Sauce
rémoulade
Salami pur porc

Emincé de filet de poulet - Sauce
curcuma
/Emincé végétal de pois Bio  -
Sauce curcuma

Semoule Bio 
Salade de fruits frais
Fruit de saison 

m
ar

di

Bouillon vermicelles comme
chez mamie 
Brocolis - Vinaigrette à
l'échalote

Poisson pané 100 % filet MSC 
Pommes de terre et carottes
CE2 Béchamel 

Crème dessert chocolat de
Vieil Moutier (62) 
Crème dessert caramel de
Vieil Moutier (62) 

m
er

cr
ed

i
je

ud
i Lasagnes de légumes à la

provençale 
Mimolette Yaourt sucré

Yaourt aromatisé

ve
nd

re
di

Feuilleté au fromage 
Jambon blanc Label Rouge 
/Bouchées mozzarella tomate
basilic

Gratin dauphinois Banane Bio 


